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Semaine 24
LE DEPARTEMENT
lundi 8 juin 2026 mawdi 9 juiry 2026
Pizza Bio Efﬂ Betterave rouge Bio 48|
Feuilleté aux fromages Salade de coeurs de palmier, radis et vinaigrette au
3 sésame
£ Clafoutis Bio courgette,tomate,chévre a8 Macédoine de légumes Bio joglat
51C O3
,
4& Palette de porc sauce moutarde™ 2= Bolognaise au beeuf de 1'Iscre hoN
Crousti mozzarella Bio P Bouchées Bio pois chiches 48
51C T3
Ratatouille Bio 9 Conchiglie Bio 48]
Pisto Manchego Espagnol Bio A Cocur de blé Bio  EH
b0 4
Tomme de montagne g Moucherolle oy
Crottin de chévre du Vercors Bio ¢ F Tomme de brebis du Mont-aiguille
51C O3
N
Fraises ﬁ(;éf Creme dessert végétale chocolat Bio/local /g@\/ 4
Flan nappé caramel

vendredis 12 juiny 2026

Pico de gallo ‘9@ Salade boulgour lentilles Bio facon taboulé [
Salade Mexicaine x Salade de riz et pois chiches Bio aux herbes FH
¥ Guacamole et ses tortillas fﬂlﬂgﬁﬂﬂﬁﬁhﬂ% Salade de pommes de terre Bio facon Nicoise M
01C 01C
/ Mijoté de veau a I’érable et aux pommes Xz’)f\' / Roti de beeuf sauce poivre
Chaudrée de fruits de mer Filet de poisson meunicre
o/ -01¢: -01¢:
Purée de carottes Bio au sirop d’érable 59{ Jardiniere de légumes Bio 5%
Haricots verts Bio aux amandes a8 Poélée méridionale Bio
01C
7 Bleu du Vercors Bio EQ’% Plateau de fromages ?g’f
J Gouda W3

Corbeille de fruits

UNITED2026 TOCE
£ Butterscotch brownie Bio sauce caramel (sans [
chocolat)
Cookie

Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colléges, Visa de la Diététicienne,
C.BASSET J.BERGER
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Viande origine UE * Ce plat contient du porc Production Bio

Toute [équipe de la cuisine mutualisée et les agents des colléges vous souhaitent un excellent appétit!



